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CHEVERNY blanc ou rouge--
MENETOU SALON blanc ou rouge
BORDEAUX rouge Chdteau RECOUGNE-
COTEAUX DU LAYON blang-----
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Pieceg de Cockail
&

Petit ddme de Homard et perles sur sablé noir.

Cuillere de carpaccio de Langoustines et vinaigrette
Yuzu.

Cylindre de Foie Gras et cerise noire.

Transparence de Concombre et
Saumon norvégien.

Verrine de crémeux de
Chataigne, cube de Foie Gras
aux saveurs de truffe.

Pince de Bresaola, chévre frais et
NoiX.

Financier a la roquette, creme Iégéere citronnée et noix
de pétoncle.
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(_e « F@ie G" ag »

Bliche de Foie Gras maison, chutney
d’agrumes et briochette.

(e « Saumen »

Saumon Gravlax maison, quenelle de
chevre frais et éclats de noix et betterave.

©

Fromages
-3

Lﬂ « Saiﬂt Ja“ﬂleﬁ »

Tartare de Saint Jacques au wakamé,
tuile d’encre de seiche.

Chapon farci aux cepes et marrons, jus
corsé au poivre de Timut, Pommes
Anna et légumes oubliés.

Briochin de Saint Marcellin au Miel du Gatinais.

PN

Brie farci a la truffe.

(_E « H@m“rd » (+3€)
Demi homard en 2 fagons (croustillant
et poélé),crémeux de homard,

Les 7 pieces de cocklail
{.e « F@ie Gl"ﬂg »

Blche de Foie Gras maison, chutney d’agrumes et briochette.

Lﬂ « Lﬁﬁ,@ » (uniquement Menu Gold) ﬁ

Médaillons de Lotte aux suprémes d’agrumes et zestes de citron combava, petits [égumes
fanes.

(_e « Chap@#’l »

Chapon farci aux cepes et marrons, jus corsé au poivre de Timut, Pommes Anna et légumes
oubliés.

Le « C"iﬂ% »

Biscuit coco, mousse de chocolat noir d’Haiti, zestes de citron, gingembre et coeur Dulche.

Menu Gold

1 entrée froide
+ 1 entrée chaude

Menu Silver

1 entrée froide

(_ﬂ « ‘_Gﬁﬁ »

Médaillons de Lotte aux suprémes
d’agrumes et zestes de citron combava,
petits Iégumes fanes.
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(_e « Cr‘iﬁffa »

Biscuit coco, mousse de chocolat noir d’Haiti,
zestes de citron, gingembre et coeur Dulche.

petits Iégumes fanes.

Les « Kjs de Veau »

Ris de Veau braisé a la truffe.

Le « Qﬂt@u" du JQ‘OM »

v Biscuit Joconde Thé Matcha, compotée de
mangue et fruits de la passion, mousse Yuzu.

(_8 « C"le\/"ﬂlie »

Chevreuil sauce Grand Veneur, flan de
panais aux airelles et virgule de purée
de patates douces. -

(,e « ChQPM »
Le « SWS "lﬂ([te ﬁ‘()'lél"e »

Coque de chocolat noir, ananas roti au miel de
chataignier, crémeux pain d’épices.

(J’/ « F‘rb@t » (+3€)

Turbot en crolte d’algues, beurre blanc
au champagne, purée de patates
douces et panais roti.

Nos prix sont en TTC.
Photos non contractuelles.



